ZALACZNIK Nr 2

TABELA - WYKAZ ASORTYMENTU

Nazwa zadania:

»Sukcesywne dostawy migsa, drobiu i wedlin dla potrzeb Mlodziezowego Osrodka

Wychowawczego ,,Dom na Szlaku” im. gen. T. Kutrzeby

w Zaluskowie do dnia 31 grudnia 2024r.”

Nazwa i adres Wykonawcy:

Nazwa towaru

Jedn.
miary

Max.

ilo§é

Cena jednostkowa
brutto

Wartos$¢ brutto =kol. 4
x kol. 5

2

5

6

Kielbasa krakowska parzona - z
migsa wp. grubo rozdrobnionego, wedzona,
parzona, nietrwata z dod. naturalnych
przypraw, w ostonce, @ 60-80 mm,
formowana w batony o wadze ok 1 kg, barwa
przekroju jasno ré6zowa do ciemno rézowej,
thuszczu - biata, smak i zapach charakteryst.
dla kietbasy z mig¢sa peklowanego, wedzonej,
parzonej, umiarkowanie stony, przyprawy
wyczuwalne, pakowane w pojemniki i
zamykane zgodne z norma PN-A-82007, PN-
A-82008

kg

30

Kielbasa mortadela - kietbasa
nietrwala, wedzona, parzona z:
wieprzowiny, wotowiny, stoniny solonej i
thuszczu drobnego; w ostonkach sztucznych
biatkowych, albo celofanowych widknistych,
o $rednicy 100-120 mm; pakowane w
pojemniki i zamykane zgodne z norma PN-
A-82007, PN-A-82008

60

Kielbasa podwawelska - kietbasa
Sredniorozdrobniona, przygotowana z
wyselekcjonowanych kawatkow migsa
wieprzowego, wedzona, parzona, w ostonce
naturalnej, o brazowej barwie powierzchni
nadanej w wyniku procesu obrobki termicznej,
przyprawiana z zaznaczonym smakiem
czosnku; pakowane w pojemniki i zamykane
zgodne z norma PN-A-82007, PN-A-82008

kg

100

Kielbasa $lgska — srednio
rozdrobniona, wedzona, parzona w jelicie
naturalnym wieprzowym, z kompozycja

kg

10




naturalnych przypraw, charakterystyczna dla

wyrobu, pakowane w pojemniki i zamykane
zgodne z norma PN-A-82007, PN-A-82008

Kielbasa zywiecka - z migsa wp. z
dodatkiem naturalnych przypraw, w ostonce
biatkowej lub sztucznej @ 80-90 mm o wadze
1 kg, podsuszana, wedzona, srednio
rozdrobniona o powierzchni lekko
pomarszczonej, pottrwata, barwa batonu:
ciemnowisniowa do ciemnobrazowej, smak i
zapach charakterystyczny dla kietbasy
parzonej lub pieczonej, podsuszanej,
wyczuwalne wedzenie, pakowane w pojemniki
i zamykane, zgodne z norma PN-A-82007,
PN-A-82008

kg

75

Migso boczek surowy bez

zeberek - migso wieprzowe pochodzace z
klas EUROP, ksztalt prostokatny, gtéwne
mie¢énie: sko$ny zewnetrzny, wewngtrzny,

poprzeczny, barwa ro6zowa, bez
zanieczyszczen mechanicznych i
organicznych, pakowane w pojemniki typu

Euro, zamykane, schtodzone w temperaturze

od 0° do 4°C,

45

Filet z kurczaka, piersi bez skory|

- migso uzyskane z tuszki kurczat, migs$nie
piersiowe, pojedyncze, pozbawione skory,
kosci, obojczyka, barwa i zapach
charakterystyczny dla migsni piersiowych, nie
dopuszcza sie¢ wylewow krwawych, pakowane
w pojemniki typu Euro, schtodzone w
temperaturze od -1°C do 2°C, zgodne z normg
PN-A-86524

240

Udko z kurczaka - waga 250-300 g/1
szt., element uzyskany z tuszki kurczat,
wlasciwie umigsnione, linia cigta rowna, nie
dopuszcza sie wylewow krwawych w
miegsniach, pakowane w pojemniki typu Euro,
schlodzone w temperaturze od -1°C do 2°C,
zgodne z norma PN-A-86524

250

Schab bez koSci - migso wieprzowe
pochodzace z klas EUROP, odcinek
piersiowo-ledzwiowy bez stoniny, migsien
najdluzszy grzbietu, wielodzielny, kolczysty i
ledzwiowy wigkszy, barwa jasno do
ciemnorozowej, zapach swoisty dla migsa
Swiezego Wieprzowego, bez zanieczyszczen
mechanicznych i organicznych, pakowane w
pojemniki typu Euro, zamykane, schtodzone w
temperaturze od 0° do 4°C, zgodne z norma
PN-A-82002, PN-A-82001

kg

70

10.

Watrobka drobiowa - element
podrobowy z kurczaka, pakowany w
opakowania zbiorcze po 5 kg, pakowane w
pojemniki typu Euro, schtodzone w
temperaturze od 0° do 3°C, zapach $wiezy i
swoisty, zgodne z norma PN-A-86524

kg

20




Parowki popularne wieprzowe -z
migsa wieprzowego i thuszczu wieprzowego
homogenizowana, w ostonce naturalnej @ 8-
12 mm, drobno rozdrobniona, konsystencja

dos¢ Scista, barwy rézowej na przekroju jasno

roézowa, smak i zapach charakterystyczny dla
kietbasy z migsa peklowanego, wedzonej i
parzonej po podgrzaniu soczysta z lekkim
wyczuciem przypraw i wedzenia, pakowane w
pojemniki i zamykane, zgodne z norma PN-
A-82007, PN-A-82008

50

12.

Szynka wieprzowa wedzona -
wedzonka z gornej czescei szynki wp. bez kosci
i skory, peklowana, wedzona, w ksztalcie
nieforemnego walca lub okragta, na przekroju
r6zowa, uktad mig¢éni zgodny z budowa
anatomiczng szynki, zapach i smak
charakterystyczny dla szynki gotowanej,
peklowanej, wedzonej, smak umiarkowanie
stony, wedzenie wyczuwalne, produkt
soczysty bez widocznego wycieku, pakowane
w pojemniki i zamykane, zgodne z normg PN-
A-82007, PN-A-82008

kg

60

13.

Mielonka wieprzowa - kietbasa z
migsa wieprzowego $rednio rozdrobniona z
dod. naturalnych przypraw, w ostonce
sztucznej poliamidowej @ ok 115 mm,
formowana w batony o wadze 1 kg, parzona,
nietrwala, na przekroju jasno rézowa, smak i
zapach charakterystyczny dla kietbasy z migsa
wp., wyczuwalne przyprawy, pakowane w
pojemniki i zamykane, zgodne z normg PN-A-
82007, PN-A-82008

kg

100

14.

Kielbasa szynkowa - z migsa wp.
chudego, parzona w ostonce sztucznej @ 80-
100 mm o wadze ok 2 kg, grubo rozdrobniona,
nietrwala, ksztalt walca, barwa na przekroju
od jasno- do ciemno rézowej, smak i zapach
charakterystyczny dla kietbasy z migsa wp.,
peklowanej, parzonej, smak umiarkowanie
stony, przyprawy wyczuwalne, zamykane,
zgodne z normg PN-A-82007, PN-A-82008

kg

50

15.

Pasztet pieczony - wedlina podrobowa
z migsa oraz podrobéw drobiowych
wieprzowych, w foremkach aluminiowych,
smak i zapach charakterystyczny dla pasztetu
pieczonego, smak tagodny, aksamitny,
przyprawy wyczuwalne, pakowane w
pojemniki i zamykane, zgodne z normg PN-A-
86526, PN-A-82008,PN-A-82007

40

16.

Poledwica wieprzowa - wedzonka
wysokowydajna, wyprodukowana ze schabu
bez ttuszczu, peklowana, wedzona, parzona.
Wedzonka bez ostonki w ksztatcie
sptaszczonego walca. Umiarkowanie stona.
pakowane w pojemniki i zamykane, zgodne z
normg PN-A-82007, PN-A-82008

kg

150




17. Kaszanka kg 110

18. Karkéwka kg 40

19. Kosci karkowe kg 220

20., Mieso od szynki/ szynka kulka kg 540

SUMA BRUTTO ZA CALOSC ZADANIA W PLN:

Wszystkie produkty spozywcze musza by¢ wysokiej jakosci, bez konserwantow i
uszkodzen, z okresami waznosci odpowiednimi dla danego asortymentu, przewozone W
odpowiednich pojemnikach zamknig¢tych odpowiadajacych systemowi HACCP.

Opakowanie — opakowanie zbiorcze plastikowe typu EURO (material opakowaniowy
stykajacy sie z migsem) — folia dopuszczona do kontaktu, z Zywnoscia, zamknigte pokrywa.
Do kazdego pojemnika zalgczona etykieta z opisem jego zawartosci. Kazdy asortyment
produktéw powinien by¢ dostarczany w oddzielnym pojemniku, do dostawy nalezy dotaczy¢
Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI).

CENA NELLO: vvverrreereenennnnneeeennnn. PLN

CenNa brutto: coeeeeeneeeeeneennnneenennnn. PLN

imig, nazwisko (pieczec) i podpis/y 0sob/ osoby

upowaznionej/ych do reprezentowania Wykonawcy



